Los arroces podran ser secos, melosos o caldosos al gusto de

SEPIA DE LA LONJA DE los senores clientes. El pedido minimo es de dos raciones.
CULLERA A LA PLANCHA Q 12,00€ P
CALAMARES A LA ROMANA (D@ 9,00€ DE POLLO 10,00€ feiggﬁbddi L%i Ecljggjegionm 2
PATATAS BRAVAS 6,50€ DE POLLO Y CONEIO 12.00€ e oS
NUGGETS 8,00€ DE POLLO Y COSTILLAS 12,00€ Tempranillo de Rioia '
MEJILLONES AL VAPOR 10.00€ DE COSTILLAS, SECRETO Y AJOS TIERNOS ......... 14,00€ Ugalde Semicrianza 14,00€
QUESO BRIE FRITO DE POLLO Y MARISCOS @@ 16,00€ Tempranilo de Rioja
CON CONFITURA DE TOMATE 6 ................... 8,00€ DE MARISCOS @@ 14,00€ Casa Benasal Elegant 17,00€
FRITURA DE PESCADO @ 15,00€ DE BOGAVANTE @ @ 20,00€ Syrah, Monastrell y Gamacha Tintorera de Valencia
PUNTILLA 8,00€ DE VERDURAS 12,00€ sc,: 2: ?1? (:?Ohsocl Tlm?l Tintorera de Valenc 12.00€
CROQUETAS DE BACALAO Q s 6,00€ ARROZ NEGRO ©) @ 13.00€ VIO TIONOSIETY AITAETS e 6 Taenea
CROQUETAS DE IBERICO 7,00€ ARROZ A BANDA 12.00€
CHlPlRONE.S A LA PLANCHA 12,00€ ARROZ DE SEPIA DE LA LONJA DE
TELLINAS 12,00€ CULLERA CON CIGALAS ©© 16,00€
HUEVAS DE SEPIA 10,00€ FIDEUA DE MARISCO 3 A 008
GAMBAS AL AJILLO 12,00€ (FIDEO GRUESO O FINO) (D OQ ... 14,00€ Casa de Luz 12,00€
PULPO A LA GALLECA ® 16,00€ Verdejo de Rueda
PATATAS DIPPERS SALSA DE LA CASA (1 ............. 8,00€ AC Semidulce 14,00€
PAPAS 1,00€ Viura y Moscatel de Rioja
ACEITUNAS Y VARIANTES 1,50€ Barbadillo 12,00€
BOQUERONES EN VINAGRE @ 8,00€ 1. MARGARITA (4
ACEITUNAS RELLENAS ‘21,00€ Tomate y queso 6,00€
PAR, TOMATE ¥ ALLOH 208 2.ROMANA (5O Louis Perdrier Brut / Rosé 20,00€
York, tomate y queso 8,00€ Espumoso francés
3. PRIMAVERA (2 O Emili Paris Brut / Rosé 35,00€
York, champindn y queso 8,50€ Champagne
4. NAPOLITANA @6
ENSALADA MIXTA @ 10,00€ Anchoas, york, tomate y queso 9,50€
ENSALADA VALENCIANA 6,00€ 5.4 QUESOS 1 O
Quesos variados 9,00€
6. CARBONARA (2 ©
Eel_l?sg E;IOC”;' AﬂLOTO v g €50 8’50€ Cg_’[‘;TTlé“E CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS
York, pina, platano, queso 8,00€ 6&.
CALLOS 12,00€ 8.MARINERA 2O Q0O g
ENTRECOT A LA PLANCHA 18,00€ Atdn, cebolla, gambas y queso 11,00€ .
RABO DE TORO () @ 15,00€ 9. BARBACOA (2 O ‘h QW @
CARRILLADA DE CERDO (1@ 12,00€ Came picada y salsa barbacoa 8.50€
LOMO A LA PLANCHA 12,00€ 10. REFUGIO 6 FRUTOS DE APIO MOSTAZA CHonRE D'%UF%’EDE ALTRAMUCES MARISCOS
TERNERA A LA PLANCHA 12,00€ York, beicon, champifiones, chorizo, cebollay queso ..... 10,00€ Y SULFTOS
PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA (" oo 12,00€ 11.NORUEGA DO QO
Salmoén, gambas, nata y queso 11,00€
12. SUPER FRUCTU (4]
Serrano, chorizo de sartay 2 huevos 8,50€
13.TiPIcA O Q0O
Longaniza, tomate, pimiento, Atin Y QUESO .. 8,00€ @
SEPIA CON GUARNICION (' @ 14,00€ 14.CABRA 0O
EMPERADOR @ 14,00€ Queso de cabra, miel, PINONES Y QUESO 10,00€
LUBINA @ 15,00€ 15. VEGETAL @O0
BACALAO REBOZADO (2@ 12,00€ Pimiento, cebolla, calabacin y champifion ... 9,00€ /

/
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AGUA MEDIO LITRO 2.00€
AGUA UN LITRO 3,50€
REFRESCOS 2,50€
JARRA CERVEZA 9,00€
SANGRIA 12,00€
ZUMOS 2,50€
CUBALIBRE NACIONAL 8,00€
CUBALIBRE PREMIUM 10,00€
TERCIO AMSTEL 2,50€
TERCIO AGUILA 2,50€
TERCIO DESPERADO 3,50€
TERCIO ALHAMBRA RESERVA 3,00€
TERCIO SIN ALCOHOL 2,50€
TERCIO AGUILA SIN FILTRAR 2,90€
CANA 2,00€
DOBLE 3,00€
TANQUE 4,00€
CAFE 1,20€
CORTADO 1,40€
CARAJILLO 2,00€
CAFE LECHE 1,50€
BOMBON 2,00€
INFUSIONES 1,50€
VETERANO 2,00€
TERRY. 2,50€
MAGNO 3,50€
16B 3,50€
BALLANTINES 3,50€
BAILEYS 3,00€
LICOR DE ARROZ 2,50€
HIERBAS 2,50€
PACHARAN 2,50€
CHUPITOS 2,00€

Pescado fresco
de la lonja de Cullera



